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Информация об устранении причин и условий, способствующих совершению административных правонарушений (Представление от 25.02.2014 г. № 29/08 ). 

	Пункт

Предписания  
	Формирование пункта
	Отметка о выполнении
	Сроки выполнения

	1.
	Обеспечить не допущение проведения ремонтных работ в присутствии обучающихся 


	выполнено
	немедлен-но

	2.
	Обеспечить оборудование всех приёмников стоков внутренней канализации гидравлическими затворами (сифонами)
	выполнено
	До 01.  03.  2014 г.

	3.
	Обеспечить пищеблок достаточным количеством столовой посуды и приборами в целях соблюдения правил мытья и дезинфекции в соответствии с требованиями санитарных правил
	выполнено
	До 01.  03.  2014 г.

	4.
	Обеспечить наличие и использование инвентаря с мерной меткой объёма в литрах и миллилитрах для порционирования блюд 
	выполнено
	До 01.  03.  2014 г.

	5.
	Обеспечить недопущение использования столовой посуды с отбитыми краями, трещинами, сколами

	выполнено
	немедлен-но

	6.
	Обеспечить оборудование помещения для хранения продуктов приборами для измерения относительной влажности и температуры воздуха
	выполнено
	До 01.  03.  2014 г.

	7.
	Обеспечить оборудование и использование колоды для разруба мяса 
	выполнено
	До 01.  03.  2014 г.

	8.
	Обеспечить выделение на пищеблоке специального места для хранения щеток для мытья посуды 
	выполнено
	До 01.  03.  2014 г.

	9.
	Обеспечить сервировку и порцинирование блюд персоналом с использованием одноразовых перчаток для каждого вида блюд 
	выполнено
	До 01.  03.  2014 г.

	10.
	Обеспечить наличие и использование мерных ёмкостей для дозирования моющих и обеззараживающих средств 

	выполнено
	До 01.  03.  2014 г.

	11.
	Обеспечить условия для мытья кухонной посуды ручным способом, в том числе: оборудование отдельных двухсекционных ванн с подводкой холодной и горячей воды, канализации
	выполнено
	До 01.  03.  2014 г.

	12.
	Обеспечить условия мытья столовой посуды ручным способом, в том числе : оборудовать гибкий шланг с душевой насадкой 
	выполнено
	До 01.  03.  2014 г.

	13.
	Обеспечить  согласование примерного меню питания учащихся св общеобразовательном учреждении с территориальным органом исполнительной власти, уполномоченным осуществлять государственный санитарно-эпидемиологический надзор
	выполнено
	До 01.  03.  2014 г.

	14.
	Обеспечить разработку примерного меню питания учащихся в образовательном учреждении с учетом сезонности 
	выполнено
	До 01.  03.  2014 г.

	15.
	Обеспечить оформление технологических карт в соответствии
	выполнено
	До 01.  03.  2014 г.

	16.
	Обеспечить в обязательном порядке включение в рационы 2х разового питания учащихся  яиц, сыра, творога,  кисломолочных продуктов не реже 1 разв 2-3 дня
	выполнено
	До 01.  03.  2014 г.

	17.
	Обеспечить в обязательном порядке включение овощей  и фруктов
	выполнено
	До 01.  03.  2014 г.

	18.
	Обеспечить включение в обед учащихся закуски
	выполнено
	До 01.  03.  2014 г.

	19.
	Обеспечить  ведение журнала «Ведомость контроля за питанием»
	выполнено
	До 01.  03.  2014 г.

	20.
	Обеспечить ежедневное вывешивание в обеденном зале утверждённого руководителем образовательного учреждения меню питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях.
	выполнено
	До 01.  03.  2014 г.

	21.
	Обеспечить проведение записей в журнале бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья согласно утверждённой форме 
	выполнено
	До 01.  03.  2014 г.

	22.
	Обеспечить организацию и проведение документированного контроля соблюдения температурного режима приготовления пищевых продуктовна всех этапах его оборота, в т.ч. включая контроль температурного режима в массе готового блюда
	выполнено
	До 01.  03.  2014 г.

	23.
	Обеспечить организацию дополнительного обогащения питания рационов питания обучающихся микронутриентами, включающими в себя минеральные соли.
	выполнено
	До 01.  03.  2014 г.

	24.
	Обеспечить информирование родителей обучающихся о проводимых мероприятиях по профилактике витаминной и микроэлементной недостаточности.
	выполнено
	До 01.  03.  2014 г.


          24.03.2014г.                                       Директор школы:                       Н.Б. Шаповалова.

